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CUISINE / PÂTISSERIE

Code Description
CG229 25(l)x 200(L)mm
CG046 50mm(L)

Code Description
CY570 25mm 
CY574 50mm
CY575 60mm

Code Description
CR742 25mm
CR743 35mm

Code Description
D594 25mm (Ø)

Code Description
E440 25(l) x 240(L)mm
E442 35(l) x 250(L)mm
E443 40(l) x 255(L)mm
E445 50(l) x 270(L)mm

Code Description
E401 114 x 76mm

Code Description
E407 84 x 135mm

Code Description
E406 150 x 102mm

Code Description
GT114 110 x 125mm

Code Description
J218 Rond
J217 Droit

Code Description
GG073 Flexible et ronde

Code Description
GT134 120mm

Code Description
GT135 5 roulettes
GT136 7 roulettes

Code Description
CS850 5 roulettes

Manche en bois avec poils lisses 
de 45mm.

Pinceaux à pâtisserie poils 
naturels Vogue

Manche solide en plastique lavable au 
lave-vaisselle avec poils naturels plats, 
longs de 60 mm. Voir ci-dessous pour les 
dimensions :

Pinceaux à pâtisserie 
naturels Matfer

Flexible. 114 x 76 mm.

Corne à pâtisserie en 
plastique Vogue

Corne à pâtisserie flexible 
Vogue

Manche en plastique avec lame rigide.

Corne à pâtisserie rigide 
Vogue

115 x 80mm. Rigide.
Coupe-pâte Exoglass Matfer

Manche en plastique et poils lisses 
de 15mm.

Pinceaux à pâtisserie poils 
naturels Schneider

Poils rouges en nylon antiadhésif. Résistance 
à la chaleur jusqu'à 150°C.

Pinceaux à pâtisserie poils en 
nylon Schneider

Lame flexible. 84 x 135 mm.

Corne à pâte résistante, lavable au lave-
vaisselle. Préhension facile grâce à son 
manche moulé rond. Lame 110mm.

Corne à pâte Deglon

Lame inox flexible et arrondie. Manche en 
plastique.

Corne à pâte Schneider

Poils ronds en silicone de 35mm résistants 
à la chaleur jusqu'à 260°C. Idéal pour 
badigeonner. Compatible lave-vaisselle.

Pinceau en silicone 
Kitchencraft

S'utilise pour éviter que les pâtes et les 
pains ne gonflent ou lèvent aux mauvais 
endroits. Plastique. Lavable au lave-
vaisselle.

Rouleau à pointiller 
Schneider

Coupe-pâtes en acier inoxydable rapides et 
précis. Roulettes de 55(Ø)mm. Lavable au 
lave-vaisselle.

Rouleaux multicoupes 
extensibles SchneiderObtenez des bandes de pâte homogènes et 

uniformes avec ce coupe-pâte polyvalent 
extensible. Possède 5 roulettes de 55mm 
de diamètre. S'élargit jusqu'à 490mm de 
large.

Coupe-pâte extensible Vogue
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PÂTISSERIE / CUISINE

Code Description
J102 457mm

Code Description
J171 305mm
J172 356mm
J173 407mm
J174 457mm
J175 508mm

Code Description
CF925 Roulette 60mm (Ø)

Code Description
GL251 500g

Code Description
GL873 Lot de 6

Code Description
DL300 Diamètre inférieur 35mm

Code Description
J424 Lot de 5

Code Description
C799 100mm (Ø)
C800 140mm (Ø)
C801 180mm (Ø)

Code Description
GT106 Maille 0,5mm
GT107 Maille 1mm

Code Description
C795 70mm
C797 140mm
C798 180mm

Code Description
GT039 360(L) mm

Code Description
GT035 220(L)mm

Rouleau à pâtisserie en bois 
Vogue

Rouleaux à pâtisserie en 
polyéthylène Vogue

Coupe-pâte Vogue
Coupe-pâte professionnel en 
acier inoxydable avec manche 
en polypropylène.

Noyaux en céramique conduisant une chaleur 
uniforme jusqu'aux bords pour la cuisson à 
blanc des fonds de tarte. Pot de 500g.

Noyaux de cuisson en 
céramique Kitchencraft Acier inoxydable. Comprend : 0,62ml - 

1,25ml - 2,5ml - 5ml - 7,5ml et 15ml.

Cuillères à mesure Vogue

Acier inoxydable. Lavable au lave-vaisselle.

Entonnoir à confiture 
Kitchencraft

Lot de 5 mesures: 30ml/ 
60ml/ 80ml/ 125ml/ 
250ml.

Mesures Vogue
Couteau à pain professionnel doté d'une lame 
dentelée pour couper facilement les pains 
croustillants. Lame en acier au chrome-
molybdène extrêmement résistant et manche 
ergonomique.

Couteau à pain  Schneider

Lame en acier au chrome-molybdène avec manche déporté 
conçu pour les moules à tartes et à gâteaux à bords hauts.

Couteau à gâteau denté à angle droit  Schneider

En acier inoxydable avec manche. Lavables 
au lave-vaisselle.

Passoires Vogue

Maille en acier inoxydable. Cadre en 
polypropylène.

Passoires

Tamis blanc à maille fine en nylon. Facile à nettoyer et compatible lave-
vaisselle. 90(H) x 300(Ø)mm.

Tamis en polypropylène Schneider
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CUISINE / PÂTISSERIE

Code Description
CS712 125(H) x 70(Ø)mm | 350ml

Code Description
CS713 128(H) x 68(Ø)mm | 350ml
CS714 100(H) x 70(Ø)mm | 300ml

Code Description
J939 Grains fins 2mm
J935 Grains grossiers 4mm

Code Description
J134 90(H) x 70(Ø)mm

Code Description
L977 Standard
L792 Avec manche

Code Description
L793 Mini 20ml
L799 Pro 28ml
T271 Combustible 125g

Récipient en acier inoxydable 275 ml 
avec couvercle en maille métallique 
pour saupoudrer de farine, sucre 
glace, poudre de cacao et d'épices 
en poudre.

Saupoudreuse Vogue

Acier inoxydable. 
Capacité 280ml.

Saupoudreuses 
grains fins et 
grossiers Vogue

Corps en acier inoxydable avec 
tamis à maille fine pour éviter les 
morceaux.

Saupoudreuse à tamis Schneider
Acier inoxydable. Perforations 
fines pour le modèle 350ml 
et grossières pour le modèle 
300ml.

Saupoudreuses Schneider

Spécification
L793 Dimensions (mm): 143(H) x 46(Ø).
L799 Dimensions (mm): 155(H) x 140(L) x 45(P).

Puissants chalumeaux à allumage automatique et socle amovible.  Se rechargent à gaz.  
Le chalumeau Pro fournit une flamme extra large très puissante pour une finition rapide et 
parfaite. Combustible vendu séparément.  Recharge non livrable en Corse et dans les îles.

Chalumeaux de cuisine Vogue
Puissantes, simples à installer, les têtes de chalumeau sont dotées d'un allumage 
automatique. Peuvent être utilisées dans tous les angles. Fonctionne avec une recharge de 
butane de 224 ml (vendue séparément).  Recharge non livrable en Corse et dans les îles.

Têtes de chalumeau Quick Fit Vogue
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PÂTISSERIE / CUISINE

Code Description
CB162 Siphon 500ml
GG485 Siphon 1L
CB439 Boîte de 10 cartouches
CB163 Boîte de 50 cartouches

Code Description
CB503 Siphon 0,5L

Code Description
H016 Siphon 1L

Code Description
K637 Siphon 0,5L
CB502 Siphon 1L
CB505 Boîte de 50 cartouches

Boîtes de cartouches

Spécification
CB162 Dimensions (mm): 253(H) x 80(L) x 115(P). Poids 570g.
GG485 Dimensions (mm): 335(H)x 110(L)x 94(P). Poids: 1kg.

Siphons à chantilly Vogue
Siphons à chantilly avec trois embouts pour créer de nombreuses décorations avec des 
crèmes ou sauces. Bouteille en métal et tête pour la durabilité. Recharges non livrables en 
Corse et dans les îles.

Siphon à chantilly en acier inoxydable. Nettoyage 
hygiénique rapide après chaque utilisation. Livrés avec 
3 embouts. Lavable au lave-vaisselle. Recharges non 
livrables en Corse et dans les îles.

Siphons à chantilly Isi

Siphon Thermo 0,5L Isi

Cartouches siphon à chantilly Vogue

Isolation thermique sous vide avec double paroi pour 
maintenir le contenu au frais pendant 8 heures maximum 
ou au chaud pendant 3 heures maximum. Bouteille en acier 
inoxydable et soupape de distribution. Levier en silicone 
anti-adhésif et embout anti-goutte. Recharges non livrables 
en Corse et dans les îles.

Inox brossé double paroi. Pour des préparations chaudes ou 
froides. Livré complet avec 3 douilles.

Siphon à chantilly Isi

Code Description
CB439 Boîte de 10 cartouches
CB163 Boîte de 50 cartouches

Code Description
J448 Boîte de 50 cartouches

1 2 

1 
2 
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CUISINE / PÂTISSERIE

Code Description Qté
CS803 Bleue | 460mm 100

Code Description
GT128 Taille 3 | 400mm
GT130 Taille 5 | 500mm

Code Description
CW312 Taille 3| 400mm
CW314 Taille 5| 500mm

Code Description Qté
GT123 Vert | 470mm 100
GT124 Bleu | 470mm 100
GT125 Blanc | 470mm 100

Code Description
GT116 10mm
GT117 12mm
GT118 16mm

Code Description
GT119 7mm
GT120 9mm
GT121 13mm
GT122 18mm

Code Description
CP107 Boîte de 26
CP106 Boîte de 52

Code Description
E062 Rectangulaire. 81 x 41mm

Code Description
GM387 20(H) x 200(L) x 200(P)mm

Code Description
GM376 200(Ø) x 45(H)mm
GM374 240(Ø) x 60(H)mm

Code Description
E328 12mm N°8
E330 14mm N°10
E332 16mm N°12

Poches pâtissières 
en coton avec 
bande de soudure 
résistante. Revêtement 
imperméable. 
Réutilisables.

Poches à douilles en coton Schneider

Réutilisables et lavables, 
avec soudures latérales 
résistantes.

Poches à douille extra souples en nylon  
Schneider

Poches à douilles jetables Schneider
Intérieur lisse pour un écoulement 
rapide et fluide et extérieur 
antidérapant. Idéal pour les 
préparations telles que la chantilly. 
Polyéthylène résistant.

Créez vos décors avec ces douilles unies ou en étoile en 
acier inoxydable. Adaptables sur tous types de poches. 
Compatible lave-vaisselle. Hauteur d'environ 50mm.

Douilles en acier inoxydable Schneider

Etoile
Lisse

Douilles pâtissières assorties en acier inoxydable, faciles à 
nettoyer, idéales pour les professionnels comme pour les 
particuliers.

Douilles assorties Vogue

Trois couches de polyéthylène et des coutures haute 
résistance les rendent solides et durables. L'extérieur 
antidérapant et l'intérieur soyeux facilitent la décoration des 
pâtisseries.

Poches à douille jetables antidérapantes 
Vogue

Cercles à mousse en acier inoxydable. Vendus à l'unité. Acier inoxydable. 30mm de profondeur.
Mini moule rectangulaire Vogue

Grâce à la forme du cercle, les tartes arborent un 
design très moderne et original. 

Cercle à tarte De BuyerCercles à mousse De Buyer

Polycarbonate incassable. Hauteur 60 mm environ.
Douilles Savoy - Etoile

Produit 
indisponible 

à la vente
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PÂTISSERIE / CUISINE

Code Description
DN905 Mini 800ml

Code Description
GG759 1,3L

Code Description
E891 70(Ø) x 35(H)mm
CC056 70(Ø) x 60(H)mm
CC057 90(Ø) x 35(H)mm
CC058 90(Ø) x 60(H)mm

Code Description
DN906 1.5L

Code Description
CF164 60 x 35(H)mm
CF165 60 x 60(H)mm
CF166 80 x 35(H)mm
CF167 80 x 60(H)mm

Code Description
K519 52(H) x 51(Ø)mm

Code Description
E047 180ml | 85(Ø)mm
E046 335ml | 110(Ø)mm

Code Description Qté
K513 32(H) x 55(Ø)mm 6
K514 39(H) x 67(Ø)mm | 90ml 6

Code Description Qté
K516 60(H) x 65(Ø)mm 1

Code Description Qté
CS774 150(L)mm 6
CS775 180(L)mm 6

Pour fermer hermétiquement des sachets ou poches 
pâtissières garnies en attente d'utilisation. Livrées 
avec un couteau pour faciliter l'ouverture.

Pinces de fermeture pour poches Schneider

Cercles à mousse Vogue
Acier inoxydable.

Acier inoxydable.
Cercles à mousse Vogue

Entonnoir à piston professionnel 
en acier inoxydable pour servir 
de petites quantités de sauce 
ou de crème. Fourni avec un 
support anti-dérapant et une 
buse de 7mm(dia). Passe au 
lave-vaisselle. 

Mini-entonnoir à piston automatique De Buyer

Pratique, l'entonnoir à piston 
est simple d’utilisation : dosage 
et contrôle du débit à l’aide du 
pouce. Débit également régulé 
par 3 douilles (dont 1 intégrée à 
l’entonnoir) de 3 diamètres (ø 4, 
6 et 8 mm). Passe entièrement au 
lave-vaisselle. 

Entonnoir à piston en acier inoxydable De Buyer

Entonnoir à piston en acier 
inoxydable pour une distribution 
précise de sauce ou de crème. Livré 
avec support. Lavable au lave-
vaisselle. Buse de 7,5mm.

Entonnoir à piston en acier inoxydable Vogue

Spécification
GG759 Dimensions (mm) : 270(H)x 260(Ø).

Acier inoxydable. Vendue à l'unité.Aluminium. Vendue à l'unité.
Dariole Vogue

Aluminium. Lot de 6.
Dariole alu Vogue

Aluminium. Vendue à l'unité.
Dariole alu Vogue Dariole inox Vogue
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CUISINE / PÂTISSERIE

Code Description Qté
E019 Cannelé 11

Code Description Qté
E013 Lisse | 23-90mm 11

Code Description Qté
E025 Coeur 6

Code Description Qté
E002 102mm 12

Code Description Qté
E017 Carré 6

Code Description
E043 30 - 100(Ø)mm

Code Description Qté
GT141 Lisses 9

Code Description Qté
E196 80(Ø) x 18(P)mm 12
E195 100(Ø) x 21(P)mm 12

Code Description Qté
E198 100(Ø) x 20(P)mm 12

Code Description
E645 160mm (Ø)
E646 200mm (Ø)
E647 240mm (Ø)
DN962 280mm (Ø)

Code Description
E692 265mm (Ø) 

Code Description
E340 230 x 230mm

Découpoirs extrêmement résistants en polyamide 
alimentaire renforcé de fibre de verre.

Découpoirs ronds lisses De Buyer

Code Description Qté
GM371 Lisses 20 - 100(Ø)mm 9

NOUVEAU

Découpoirs carrés lisses Vogue Découpoirs coeur Vogue

Lot de 11. Acier doux étamé. Dimensions de 
20 à 86mm (Ø).

Découpoirs ronds cannelés Vogue
Lot de 11. Acier doux étamé. Dimensions de 
20 à 86mm (Ø).

Découpoirs ronds lisses Vogue Découpoirs formes variées Vogue
Lot de 12. Acier doux étamé.

Découpoirs ronds unis Exoglass Matfer

Boîte de 9 découpoirs en nylon. De 20 à 100(Ø)mm.

Découpoirs ronds cannelés ou lisses 
Schneider

Acier doux étamé. Dimensions de 
36 x 36mm à 70 x 70mm.

Acier doux étamé. Dimensions de 40(l) x 
45(L) à 82(l) x 85(L)mm.

20 mm de profondeur. Acier inoxydable.
Cercles à tarte ordinaires Matfer

25 mm de profondeur.
Cercle à flan lisse

Antiadhésifs, bord roulé.
Moules à tartelette Matfer

Hauteur 45mm.
Moule à gâteau carré antiadhésif Avanti

Antiadhésif à bord lisse.
Moule à tartelette Matfer
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PÂTISSERIE / CUISINE

Code Description
GC988 100(Ø) x 31(P)mm
GC989 250(Ø) x 55(P)mm

Code Description Qté
CW990 20(H) x 80(Ø)mm 3
CW991 20(H) x 100(Ø)mm 3

Code Description
GD075 63(H) x 180(L) x 86(P)mm
GD003 78(H) x 250(L) x 100(P)mm
GD004 80(H) x 300(L) x 112(P)mm

Code Description
E339 35(H)x 230(Ø)mm

Code Description
GD005 60(H) x 255(L) x 125(P)mm

Code Description
CR927 70(H) x 220(Ø)mm
CR928 80(H) x 240(Ø)mm

Code Description
E798 120(Ø) x 20(P)mm

Code Description
GD028 200ml | 45(H) x 97(Ø)mm

Code Description
P579 35(H) x 270(Ø)

Code Description
P588 95(H) x 245(L) x 195(l) mm
P589 110(H) x 280(L) x 230(l) mm
P590 110(H) x 315(L) x 270(l) mm

Code Description
P591 150(H) x 390(L) x 110(P)mm

Code Description
P582 144 (Ø) x 80mm
P583 170 (Ø) x 95mm
P584 210 (Ø) x 110mm
P585 240 (Ø) x 125mm

Code Description
GD029 210 x 210mm 

Code Description
GD030 350 x 230mm 
GD031 400 x 270mm 

Code Description
GT042 500ml

Formulé à partir d'ingrédients naturels, 
ne transmettant aucun goût au produit 
final. Pour moules, batteries de cuisine, 
grilles et plats. Attention, produit 
inflammable.

Spray démoulant Schneider

Moules à quiche cannelés profonds Vogue
Moules antiadhésifs. Fond amovible.

Moules à pain/cake Vogue

Moule à gâteau antiadhésif Avanti
Moule rond.

Moule à pain/cake Vogue
Acier carbone antiadhésif. Acier carbone antiadhésif.

Mini moules à tarte cannelés Vogue

Moule à savarin aluminium Schneider
Acier inoxydable.

Moule à quiche Bron
Avec fond amovible et bords cannelés.

Ces articles en verre résistant aux chocs thermiques peuvent passer directement du four à la table ou servir à conserver les plats.  Peuvent passer au micro-onde, au four, au lave-vaisselle.

Plat à quiche

Cocottes rondes avec couvercle

Articles de cuisson Pyrex

Ramequin

Profondeur 35mm.

4,5L.
Cocotte ovale avec couvercle

Saladiers Plat carré Plats rectangulaires
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Code Description
E845 200mm(Ø)
E846 220mm(Ø)
E847 240mm(Ø)
E848 260mm(Ø)
E849 280mm(Ø)

Code Description
GD017 214mm(Ø)
GD018 238mm(Ø)
GD019 257mm(Ø)

Code Description
GC994 133(Ø) x 33mm(P)
GC995 165(Ø) x 40mm(P)
GC996 200(Ø) x 47mm(P)

Code Description
CW321 GN 1/1| 325 x 530mm
CW322 Format pâtissier | 600 x 400mm

Code Description
DB566 35(H) x 200(Ø)mm
DB567 35(H) x 250(Ø)mm
DB568 35(H) x 300(Ø)mm

Code Description
GD012 4 ronds creux

Code Description
E714 6 moules

Code Description
GD013 12 mini-mu!ns

Code Description
GD011 12 mu!ns

Code Description
K339 Format pâtissier | 11(H) x 600(L) x 400(P)mm

Code Description
CY117 30(H) x 102(L) x 356(P)mm

Code Description
GD015 15(H) x 430(L) x 280(P)mm

Code Description
E145 280mm (Ø)

Moules à gâteau à fond amovible Vogue
Obtenez des résultats de cuisson conformes à 
vos attentes grâce à ces moules en fer blanc. 
Démoulage facile et finition impeccable.

Moules ronds

Antiadhésifs

Fer blanc

Moules à manqué profonds antiadhésifs en acier 
carbone.

Moules à manqué profonds Vogue
Acier carbone antiadhésif. Dimensions (mm): plaque: 
235(L) x 235(P), moules: 23(H) x 104(Ø).

Plaque antiadhésive ronds creux Vogue Plaque profonde 6 mu!ns  Vogue
Inox. Dimensions (mm): plaque 270(L) x 185(P), 
moules: 30(H) x 70(Ø).

Acier carbone. Dimensions (mm) : plaque 315(L) x 
240(P), moules 15(H) x 65(Ø).

Plaque antiadhésive mini-mu!ns VoguePlaque antiadhésive à mu!ns Vogue

Plaque en aluminium avec un revêtement en téflon 
platinium noir de haute qualité.

Plaque à pâtisserie antiadhésive Vogue

Plaques de cuisson en aluminium avec revêtement silicone 
et perforations de 3mm. Facile à nettoyer et durable. 

Fond amovible pour faciliter le démoulage. Revêtement 
antiadhésif.

Plaque à pâtisserie non-adhésive Vogue

Plaques de cuisson revêtement silicone 
Schneider

Moules à tarte antiadhésifs Vogue

Plaque en acier carbone; culotage nécessaire pour obtenir un 
revêtement antiadhésif optimal.

Moules à mu!ns en acier carbone. 
Profondeur 30mm.

Moule à tarte rectangulaire De Buyer

23 mm de profondeur avec fond fixe.
Tourtière unie antiadhésive Matfer
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PÂTISSERIE / CUISINE

Code Description
DA520 Plaque 6 mu!ns

Code Description
DA532 Moule carré

Code Description
DA525 Moule à cake

Code Description
CC069 24 mu!ns

Code Description
CF160 54 mini-mu!ns

Code Description
CF161 44 madeleines

Moules en silicone Vogue
La gamme de moules en silicone Vogue facilite le démoulage grâce à sa 
flexibilité et permet d'obtenir des gâteaux parfaits. Le silicone est résistant à la 
chaleur jusqu'à 260°C mais refroidit rapidement en dehors du four. Résiste aux 
taches et au lave-vaisselle.

Plaque 37(H) x 161(L) x 241(P)mm, moules 61(Ø)mm.
Plaque 6 mu!ns

245(L) x 245(P)mm.
Moule carré

58(H) x 137(L) x 250(P)mm, int : 112(L) x 204(P)mm.
Moule à cake

40(H) x 75(Ø)mm.
24 mu!ns

45ml. 28(H) x 50(Ø)mm.           
54 mini-mu!ns

35ml. Plaque 18(H) x 78(L) x 45(P)mm.
44 madeleines

Avec une fabrication 100 % en silicone alimentaire platine, ces moules flexibles permettent de démouler la pâtisserie facilement. Lavables au lave-
vaisselle, ils peuvent passer du four au congélateur (-40ºC à +280ºC) et sont certifiés HACCP. Format pâtissier (600 x 400 mm) pour une utilisation 
pratique dans les boulangeries et les pâtisseries. Conservent leur forme malgré de fréquents lavages.

Moules en silicone Pavoflex
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Moules souples antiadhésifs pour pâtisseries et restaurants. Ces moules souples 100% 
silicone alimentaire vous o!rent une excellente solution de remplacement aux plaques 
métalliques et vous permettent de démouler facilement vos gâteaux. Compatibles lave-
vaisselle, adaptés à une utilisation du four au congélateur (-40°C à +280°C) et sont agréés 
HACCP.  

Moules à pâtisserie Formaflex antiadhésifs

28(H) x 50(Ø)mm. 43ml. Plaque GN 1/3.

Flexibles ! Rien ne colle 
- Démoulez et le tour est 
joué !

11 mini-mu!ns 
23(H)x 50(Ø)mm. Plaque GN 1/3.
15 demi-sphères 

15(H) x 50(Ø)mm. Plaque GN 1/3.
15 tartelettes 6 mu!ns 

20(H) x 40(Ø)mm. Plaque GN 1/3.
15 petits-fours 

22(H) x 36(L) x 36(l)mm. 13,6ml. 
Plaque GN 1/3.

20(H) x 53(L) x 33(l)mm.
16 ovales 

42(L) x 30(l)mm. Plaque GN 1/3.
20 mini-madeleines

16(H) x 34(Ø)mm. Plaque GN 1/3.
24 pomponettes 

40(H) x 71(L) x 71(l)mm. Plaque GN 1/3. 35(H) x 65(L) x 60(l)mm. Plaque GN 1/3.
8 cœurs 

30(H) x 80(L) x 30(l)mm. 62ml. Plaque GN 1/3.
15 pyramides 

6 pyramides 

9 gâteaux 

Code Description
N934 11 mini-mu!ns

Code Description
N936 15 demi-sphères

Code Description
N935 15 tartelettes

Code Description
N933 6 mu!ns

Code Description
N942 15 pyramides

Code Description
N939 20 mini-madeleines

Code Description
N940 24 pomponnettes

Code Description
N941 9 cakes

Code Description
N945 15 petits-fours

Code Description
N951 16 ovales

Code Description
N943 6 pyramides

Code Description
CB167 8 coeurs

40(H) x 70(Ø)mm. 146ml. Plaque GN 1/3.
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Code Description
CW293 Bord plat | 115mm (L)
CW294 Bord arrondi | 120mm (L)

Code Description
CT169 Ensemble de 10 pièces

Code Description
CT189 2L

Code Description
CT170 Boîte à chocolats

Ces moules en polycarbonate de di!érentes formes vous permettent de faire preuve de création pour vos chocolats. 
Rigides pour faciliter le démoulage des chocolats. Compatibles congélateur et lave-vaisselle.

Héxagone

Coeur Carré strié

Ovale

Boîte de rangement robuste et empilable en polystyrène 
transparent pour présenter vos chocolats. Equipée d'un 
clip de fermeture étanche pour la fraîcheur. Idéale pour le 
transport et le stockage.

Boîte de rangement pour chocolats 
Schneider

Bouche

Ensemble de broches à tremper Schneider
Récipient en polypropylène pouvant être utilisé au micro-
ondes. Avec graduations et becs verseurs latéraux. Facile 
à nettoyer.

Bol mesure micro ondable Schneider

Spécification
CT170 Dimensions (mm): 73(H) x 225(L) x 335(P).

Bijou Bûche

Sphère

Amande

Moules à chocolats

Pour râper chocolat, noix et plus encore, ces ustensiles sont faciles à utiliser. Avec manche rond pour une utilisation 
confortable. Modèles à bord plat ou arrondi disponibles.

• Manche rond
• Epaisseur 0,8mm
• Bord plat ou bord arrondi

Raclettes à copeaux Schneider

Broches à tremper en acier inoxydable fournies dans une 
mallette de transport en ABS durable. Contient : broches 
rondes de 14mm, 16mm, 18mm 20mm; 1x poire, spirale, 
ovale, fourchettes 2, 3 et 4 dents.

Code
DW290

Code
DW291

Code
DW292

Code Description
DW293 Coeur 1
DW297 Coeur 2

Code
DW295

Code
DW299

Code
DW294

Code
DW296

Code
DW298

Produit 
indisponible 

à la vente

Produit 
indisponible 

à la vente

Produit 
indisponible 

à la vente

Produit 
indisponible 

à la vente

Produit 
indisponible 

à la vente

Produit 
indisponible 

à la vente

Produit 
indisponible 

à la vente

Produit 
indisponible 

à la vente

Produit 
indisponible 

à la vente
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Code Description
S373 Lisse | GN 1/1 | 530 x 325mm

Code Description
DW283 GN 1/1 | 325 x 530mm
DW286 Format pâtissier | 600 x 400mm

Code Description
CY118 30(H) x 180(L) x 180(P)mm
CY119 30(H) x 230(L) 230(P)mm

Code Description
GT145 GN 1/1 | 10(H) x 325(L) x 530(P)mm

Code Description
DW284 GN 1/1 | 325 x 530mm
DW285 Format pâtissier | 600 x 400mm

Code Description
DW287 GN 1/1 | Profondeur 20mm
DW288 GN 1/1 | Profondeur 40mm
DW289 GN 1/1 | Profondeur 60mm

Code Description
GT146 Perforée | 10(H) x 600(L) x 400(P)mm

Code Description
C062 20(H) x 320(L) x 215(P)mm
C063 20(H) x 370(L) x 265(P)mm
C064 20(H) x 420(L) x 305(P)mm

Code Description
J858 GN 1/1 530 x 325mm
J857 Format pâtissier 600 x 400mm

Code Description
S373 Lisse | GN 1/1 | 530 x 325mm

Code Description
C058 70(H) x 370(L) x 265(P)mm

Code Description
K340 GN 1/1 530 x 325mm

Plaque de cuisson antiadhésive Vogue

Plaques antiadhésives avec revêtement Tyneck. Minces, 
légères et bénéficiant d'une répartition uniforme de la 
chaleur pour des résultats parfaits.

Plaques de cuisson antiadhésives 
Schneider Fond amovible pour faciliter le démoulage. Revêtement 

antiadhésif.

Moules à tarte carrés De Buyer

Plaque aluminium avec perforations favorisant la circulation 
de l'air chaud.

Plaque pâtissière perforée Schneider
Plaques en aluminium anodisé dur pour une cuisson rapide et 
uniforme. Faciles à nettoyer.

Plaques de cuisson Vogue
Plat en aluminium anodisé dur pour une cuisson rapide et 
uniforme. Facile à nettoyer.

Plat à rôtir Vogue

Plaque antiadhésive gastronorme avec bord incliné.

Plaque aluminium antiadhésive 
Bourgeat

Plaque aluminium GN épaisseur 1,6mm, conduction 
homogène de la chaleur. Bord incliné. Hauteur 26mm.

Plaques perforées avec revêtement antiadhésif Tyneck. 
Minces, légères et bénéficiant d'une répartition uniforme 
de la chaleur pour des résultats parfaits.

Plaques de cuisson perforées 
antiadhésives Schneider Plaques émaillés durables, répartition uniforme de la 

chaleur pour des résultats de cuisson parfaits à chaque 
fois.

Plaques de cuisson émaillées Schneider

Plaque aluminium GN épaisseur 1,6mm, conduction 
homogène de la chaleur. Bord incliné. Hauteur 26mm.

Plaque de cuisson antiadhésive Vogue
Plaques dimensions Gastro 1/1 ou pâtisserie avec bord 
incliné.

Plaques aluminium Bourgeat

Plaque GN 1/1 Schneider
Aluminium. Le bord à 45° permet de retirer facilement vos 
préparations une fois cuites.
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Code Description
K091 55mm (H)

Code Description
M929 Grille GN 1/1 - 530 x 325mm
CC189 GN 2/1 | 650 x 530mm

Code Description
M930 600 x 400mm

Code Description
E344 50(H) x 320(L) x 220(P)mm
CC309 60(H)x 380(L)x 280(P)mm

Code Description
S365 400 x 300mm
S364 450 x 350mm

Code Description
S372 Rainurée | GN 1/1 | 530 x 325mm

Code Description
K339 Format pâtissier | 11(H) x 600(L) x 400(P)mm

Code Description
K448 GN 1/1 | 530 x 325mm
J862 Format pâtissier | 600 x 400mm

Code Description
K442 20(H) x 222(L) x 324(P)mm
K443 20(H) x 370(L) x 265(P)mm
K444 20(H) x 420(L) x 305(P)mm
K445 20(H) x 470(L) x 355(P)mm
K446 20(H) x 520(L) x 420(P)mm

Code Description
K432 40(H) x 320(L) x 215(P)mm
K433 40(H) x 370(L) x 265(P)mm
K434 40(H) x 420(L) x 305(P)mm
K435 40(H) x 470(L) x 355(P)mm
K436 40(H) x 520(L) x 420(P)mm
K437 40(H) x 610(L) x 455(P)mm

Code Description
K422 50(H) x 320(L) x 215(P)mm
K423 70(H) x 370(L) x 260(P)mm
K424 70(H) x 420(L) x 305(P)mm
K425 70(H) x 470(L) x 355(P)mm
K426 70(H) x 520(L) x 420(P)mm

Code Description
K412 100(H) x 305(L) x 420(P)mm
K414 100(H) x 520(L) x 420(P)mm
K416 100(H) x 610(L) x 455(P)mm

Code Description
J810 432 x 254mm
J811 635 x 406mm

La conception de treillis métallique permet à l'air de 
circuler.

Grille de refroidissement VoguePlats à rôtir antiadhésifs Avanti Plaque antiadhésive rainurée GN 1/1  
VogueEn acier à haute teneur en carbone avec revêtement 

antiadhésif. 

Acier inoxydable de haute qualité. 325 x 530 mm.
Plat à rôtir GN 1/1 Bourgeat

Plats en aluminium de 80mm de profondeur avec poignées 
rivetées solides.

Plats à rôtir antiadhésifs Vogue

Grille de four en inox dimensions GN, idéale en tant que 
grille de refroidissement.

Grille de four GN Vogue

En aluminium rainurée avec bord incliné pour de meilleures 
performances. 1,6 mm d'épaisseur, 30mm de haut.

Plaque à pâtisserie antiadhésive Vogue

Plaques tôle acier bleuie à bords pincés, aux 
dimensions gastronorme ou pâtisserie.

Plaques à pâtisserie tôle acier bleuie 
Bourgeat

Aluminium.
Plaques alu 20mm Vogue

Grille de four en acier inoxydable, idéale comme grille de 
refroidissement.

Grille four pâtissier Vogue

Plaques alu 20mm Vogue Plat à rôtir Vogue Plats à rôtir profonds
En aluminium avec poignées incorporées. Plats aluminium hauteur 100mm avec poignées intégrées.
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Code Description Qté
DN928 Dimensions GN 1/1 530 x 325mm 500
DN927 Format pâtissier | 600 x 400mm 500

Code Description
CE172 500mm x 1m

Code Description
K560 330mm (l) x 1m (L)

Code Description
CE174 330mm x 2m(L) 

Code Description
DN929 GN 1/1 : 530 x 325mm
DN940 Pâtissier 600 x 400mm

Code Description
CF349 Papier sulfurisé | 290mm (l) x 50m (L)
DM177 Papier sulfurisé | 440mm (l) x 50m (L)

Code Description
E842 GN 1/1 - 530 x 325mm
E687 Format pâtissier - 600 x 400mm

Code Description
J842 25(H) x 300 x 410mm

Code Description
J823 25(H) x 240 x 310mm
J826 25(H) x 350 x 460mm

Tapis de cuisson en silicone antiadhésif. Passent au four 
jusqu'à 250°C. Couleur violette à utiliser avec les allergènes.

Tapis de cuisson antiadhésifs  Hygiplas

Code Description
FB608 520 x 315mm
FB609 585 x 385mm 

NOUVEAU

Moules durables en polypropylène, allant au micro-ondes et 
au congélateur. Couvercles fournis. 

Moules à pudding en polypropylène 
Kitchencraft

Code Description Qté
Y837 140ml | 83mm (Ø) 12

NOUVEAU

Panier de fermentation en rotin 
Schneider

Code Description
DW274 Ovale | 80(H) x 120(l) x 200(L)mm

NOUVEAU

Toile de cuisson anti-adhérente 
EXOPAT Matfer
Tricot de verre imprégné de silicone, idéal pour la cuisson 
des pâtisseries et viennoiseries. Aucun graissage nécessaire. 
Résistant à la chaleur de -40° à +300°. Nettoyage facile à 
l'éponge.

Papier sulfurisé Vogue

Spécification
CF349 Dimensions boîte (mm): 82(H) x 342(L) x 83(P).
DM177 Dimensions boîte (mm): 82(H) x 482(L) x 83(P).

Papier sulfurisé de haute qualité avec revêtement 
antiadhésif siliconé des deux côtés et résistant à la chaleur 
jusqu'à 230°C. Convient pour la congélation domestique. 

Tapis de cuisson Vogue
Tapis de cuisson en silicone antiadhésif pour préserver les pâtisseries 
délicates. Résiste au four jusqu'à 250°C. Facile à nettoyer.

Papier kraft brun non blanchi, siliconé 2 faces, anti-
adhérent et utilisable jusqu'à 7 à 8 fois selon les conditions 
de cuisson. Convient pour toutes les pâtisseries.

Papier cuisson ECOPAP Matfer

Protection four haute température
Protection de four revêtue de teflon, anti-adhésive, 
lavable et réutilisable. Après utilisation, essuyer avec une 
éponge et laver à l'eau savonneuse, ou au lave-vaisselle. 
Compatible congélateur et four jusqu'à 260°C.

Tapis de cuisson 
Tapis tissé avec revêtement PTFE pour une surface 
antiadhésive ne nécessitant ni graisses, ni huiles. S'utilise 
pour cuire, griller, rôtir, frire et au micro-ondes. Résiste à 
une température maximum de 260°C. Facile à nettoyer.

Revêtement de cuisson 
Protection pour grilles et plaques de four réutilisable, 
anti-adhésive et lavable.  Retirez du four et lavez-la à l'eau 
savonneuse ou passez la au lave-vaisselle.   Résiste à la 
congélation et au températures jusqu'à 260°C.

Plateaux pour aliments disponibles en polystyrène 
alimentaire mat ou en ABS ultra résistant pour résister 
aux chocs, finition brillante. Conçus pour le contact 
alimentaire

Plateaux alimentaires Stewart

Polystyrène mat

ABS ultra résistant

Permet une fermentation uniforme pour une croûte 
croustillante.
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Code Description Qté
DK770 35.5ml | 60mm (Ø) 6
DK771 70ml | 75mm (Ø) 6
E561 126ml | 90mm (Ø) 6
E554 340ml | 120mm (Ø) 6
E550 1.1L | 170mm (Ø) 6
E552 2.9L | 230mm (Ø) 6
E553 4.3L | 260mm (Ø) 6

Code Description
P582 144 (Ø) x 80mm
P583 170 (Ø) x 95mm
P584 210 (Ø) x 110mm
P585 240 (Ø) x 125mm

Code Description
K530 500ml | 153mm (Ø)
K531 1L | 165mm (Ø)
K532 1,5L | 203mm (Ø)
K533 2L | 241mm (Ø)
K535 3,5L | 279mm (Ø)
K536 5L | 305mm (Ø)
K537 7L | 330(Ø)mm
K538 8L | 356mm (Ø)

Code Description
J273 0,5L | 60mm (H) | 130mm (Ø)
J274 1L | 80mm (H) | 170mm (Ø)
J275 2,5L | 110mm (H) | 235mm (Ø)
J277 4,5L | 140mm (H) | 280mm (Ø)
J278 7L | 160mm (H) | 325mm (Ø)
J280 11L | 180mm (H) | 380mm (Ø)

Code Description
K562 1.75L | 215mm (Ø)
K563 2.65L | 245mm (Ø)
K564 3.5L | 270mm (Ø)

Code Description
DL937 1L | 203(Ø)mm
GC135 2.2L | 250(Ø)mm
GC138 4.8L | 343(Ø)mm
GC141 12L | 455(Ø)mm

Code Description
GG021 3L | 219mm (Ø)
GG022 5L | 260mm (Ø)

Code Description
K556 3.5L | 250mm (Ø) 
K557 6.5L | 300mm (Ø) 
K558 10L | 350mm (Ø) 
K559 15L | 400mm (Ø) 

Code Description
DR541 2.5L | 240mm (Ø)
DR542 4.5L | 280mm (Ø)
DR543 6L | 330mm (Ø)
DR544 9L | 360mm (Ø)
DR545 13L | 400mm (Ø)

Code Description
DR547 Couvercle pour bassine 2,5L | 240mm (Ø)
DR548 Couvercle pour bassine 4,5L | 280mm (Ø)
DR551 Couvercle pour bassine 13L | 400mm (Ø)

Verre trempé. Fond plat.
Saladiers en verre Arcoroc

Acier inoxydable. Fond plat. 
Bassines tout usage Vogue

Compatibles micro-ondes, congélateur et lave-vaisselle. 
Résistent à l'eau bouillante.

Bassines polypropylène blanc Araven

Haute résistance aux chocs thermiques. Compatibles 
micro-ondes et lave-vaisselle. Fond plat.

Saladiers en verre Pyrex

Acier inoxydable très résistant.
Bassines graduées Vogue

Culs de poule en acier inoxydable.  Durables et empilables. A 
fond plat pour une utilisation stable. 

Culs de poule en acier inoxydable Vogue
Bassines en acier inoxydable avec fond silicone 
antidérapant.

Bassines inox fond silicone Vogue

Acier inoxydable. Fond arrondi.
Bassines cul-de-poule  BourgeatBassines en polypropylène Schneider

Compatible micro-ondes, lave-vaisselle et congélateur.
Saladier en polycarbonate Vogue

Code Description
GD054 2L | 230mm (Ø)

Résistent aux rayures et micro-ondes. Empilables. 
Préhension facile. Couvercles vendus séparément.

Produit 
indisponible 

à la vente


